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L’AZIENDA

IACOMELLI RICERCHE AVANZATE - Nautical Department- nasce dall’'esperienza
decennale e dallo studio approfondito di tutti gli aspetti, le caratteristiche e le
necessita oggettive del settore per poter soddisfare la clientela e per essere sempre
all’'avanguardia.

Le nuove conoscenze scientifiche nel campo biologico e la consapevolezza sulla
necessita di una pulizia non superficiale, ma adatta a ripristinare il giusto grado
d’igiene, hanno spinto la nostra societa, con la collaborazione di professionisti
altamente qualificati, a studiare un nuovo protocollo di lavoro per I' igienizzazione
degli ambienti, con particolare interesse nel campo nautico.

L’intervento tecnico-igienizzante messo a punto dalla IACOMELLI — RICERCHE
AVANZATE, con materiali e attrezzature speciali, verra eseguito esclusivamente
da tecnici specializzati, dopo le pulizie ordinarie svolte dal personale di bordo o
dall'impresa di pulizia incaricata.

Questa procedura € consigliata su tutte le imbarcazioni, in particolar modo su quelle
con frequenti cambi di passeggeri.

L’attestato rilasciato dalla nostra societa dell'avvenuta sanificazione sara un’
ulteriore passo in avanti per la salute e la sicurezza.
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Perché sanificare

Lo spostamento, sempre piu frequente e numeroso di un
gran numero di persone da un paese ad un altro, i contatti
tra persone, continenti con evoluzioni industriali o
condizioni di vita non al passo con le norme igienico-
sanitarie, e il fenomeno che negli ultimi anni viene seguito
e studiato attentamente dagli organismi  delle
organizzazioni sanitarie, preposte alla tutela ed alla
salvaguardia dalla diffusione delle malattie infettive e virali.

Negli ultimi anni il fenomeno di trasmissione delle malattie
microbatteriologiche e virali € incrementato (Fonti EWGLI -
European Work Group Legionella Infections). Di contro, la
presa di coscienza e la tutela dei diritti del turista o
viaggiatore, ha causato un moltiplicarsi di ricorsi legali,
intentati dagli stessi, o da organizzazioni dei consumatori,
per pesanti risarcimenti, contro mezzi o strutture nelle quali
avevano viaggiato e/o soggiornato.

In questo contesto si rendono estremamente importanti i
monitoraggi i controlli preventivi delle organizzazioni
governative e non, e gli interventi tutelanti, al fine di
mantenere efficienti dal punto di vista igienico-sanitario, i
mezzi di trasporto, di ricreazione e le strutture di
accoglienza, responsabilizzando coloro che effettuano
trasporti terrestri, aerei, navali ed operano nel settore
turistico ricettivo.

Considerando quindi tutti gli aspetti importanti di carattere
socio-economico-pratico e di caduta di immagine derivanti
da questo, la strategia da perseguire € senza dubbio
quella di porre in essere misure e tecnologie atte a cercare
di prevenire il sorgere di problematiche igienico sanitarie

importanti.



Il Settore nautico:

Il lavoro marittimo presenta fattori di rischio complessi legati “all’ambiente
nave” che & ambiente di lavoro, di svago e di vita. In questo comparto, la
valutazione del rischio infettivo deve considerare diversi parametri legati alla
struttura tecnica-costruttiva, agli ambienti comuni, e come mezzo in
movimento che trasporta turisti e personale imbarcato in aree geografiche
con diverse condizioni climatiche, in zone endemiche per malattie infettive,
potenzialmente a rischio.

Nellambito dello studio-ricerca svolto dalla nostra divisione di Ricerche
Avanzate, basato sulle condizioni igieniche vigenti in imbarcazioni e navi,
yacht, charter o di proprieta, abbiamo riscontrato sottovalutazioni 0 assenza
quasi totale delle conoscenze anche basilari su nozioni di disinfezione e
sanificazione ambientale a livello microbiologico,

Dopo attenti ed approfonditi sopralluoghi, effettuati a bordo di yacht,
visionando le normali mansioni pratiche di pulizia ed igienizzazione e
ponendo domande specifiche al personale di bordo, € scaturita una nostra
valutazione con una pericolosa sottostima dei rischi microbatteriologici, sia
dal punto di vista di tutela strettamente personale, che dal punto di vista di
profilassi per la diffusione di malattie infettive, importate da paesi europei ed
extraeuropei, esotici o orbitanti nello spettro d’azione dell’equatore, o dai
paesi Africani ed Asiatici.

Cause :

La mancanza di tenuta dei condotti delle acque, la tracimazione di canalette
di raccolta condensa dei fan-coil, la mancanza di cura nelle sostituzioni dei
filtri a carboni attivi, infiltrazioni d’acqua dalle porte di scorrimento, con
conseguente stagnazione e sedimentazione nei materiali coibentanti,
'accumulo di polveri e sporcizia nei condotti aerativi, gli sfiati delle casse
acque nere, delle sentine, gli innumerevoli scatolati posti al di sopra di
ambienti di soggiorno (saloni, camere, sale pranzo ecc),angoli ed anfratti in
cui difficilmente i membri dell'equipaggio possono intervenire. Sono tutte
situazioni molto ricorrenti, che causano proliferazione di colonie batteriche e
muffe.



Normalmente vediamo membri dell’equipaggio cimentarsi in igienizzazioni
senza protezioni adeguate, con prodotti chimici o troppo invasivi o inefficaci
e soprattutto senza un’ adeguata preparazione atta a operare in luoghi dove

solitamente non avviene la prassi delle pulizie igieniche, se non solo a livello
visivo o dell'olfatto (che ovviamente non sono sinonimo di igienizzazione).
Cio che piu ci preoccupa € l'assenza di direttive prefissate con training
adeguato del personale di bordo, che stabiliscano le istruzioni delle fasi
applicative, dei prodotti e materiali da utilizzare, delle frequenze
d’attuazione, delle percentuali di diluizioni (nel caso di prodotti liquidi) e
tempi di contatto.

Patologie infettive prevalenti:

C’e da sottolineare che il rischio sanitario di incorrere in infezioni polmonari
epidermiche e parassitarie o patologie piu 0 meno gravi (Legionella, Febbre
di Pontiac, Salmonella, funghi, allergie da acari o in genere) in questi luoghi
e altamente amplificato se non si opera con interventi mirati e tecnicamente
adeguati.

Sottovalutare o non prendere in considerazione tali problematiche sanitarie,
sottovalutarle, senza intervenire tempestivamente, significa in seguito, un
sicuro deperimento igienico-sanitario, difficiimente debellabile se non
attraverso un invasivo intervento di smontaggio delle strutture dello yacht .

Nostri obbiettivi ;

1) Focalizzare I'attenzione sugli aspetti della sanificazione. Rapporti e
relazioni sempre piu preoccupanti sulla espansione di malattie importanti
come la sopraccitata Legionella ci ha indotto ad istituire una banca dati in
collaborazione con i piu importanti cantieri navali italiani, al fine di
monitorare ed intervenire tempestivamente con squadre di tecnici
professionalmente preparati ad affrontare emergenze microbatteriologiche



per prevenire e rendere sicuro un ambiente esclusivo apparentemente
perfetto, ma con carenze igienico sanitarie importanti.

2) Curare l'aspetto formativo-precauzionale e d’intervento, attuando una
serie di corsi, con i quali ci si prefigge di fornire il piu esaustivo ed ampio
indirizzo a tutela e garanzia della sicurezza e della salute. Training specifici
per equipaggi saranno finalizzati ad istituire la figura di dirigente-
responsabile

3) Attuare una campagna d’informazione e sensibilizzazione ad alto livello
coinvolgendo Istituzioni Statali ed Associazioni quali: Ministero della Salute,
A.S.L. competenti, Capitanerie di Porto ed U.C.I.N.A.

Conclusioni :

La prevenzione e il controllo dei rischi infettivi devono incentrarsi su Analisi,
controlli preventivi, interventi Tempestivi mirati sul mantenimento deqgli
standard igienici a bordo e sulla formazione ed informazione del personale
imbarcato oltre che ai costruttori ed agli armatori.

Procedure Operative Standard

Dopo l'acquisizione, indispensabile, dei disegni costruttivi delle imbarcazioni
con tutte le specifiche tecniche dei materiali impiegati e degli impianti presenti,
la nostra societa provvedera ad elaborare un rapporto con l'elenco delle
procedure e delle metodologie di applicazione per poter riportare tutti gli
ambienti ad un perfetto livello igienico-sanitario. Ogni singolo ambiente verra
analizzato in tutti i suoi aspetti e verra verificata la compatibilita applicativa

rispetto agli agenti sanificanti da impiegare.

Accettato il rapporto, una squadra di tecnici specializzati provvedera ad

eseguire, sotto il controllo e la supervisione di un responsabile, I'intervento di



sanificazione rispettando tutte le indicazioni e i trattamenti indicati nel
rapporto.

Ad intervento concluso verra rilasciato un Attestat o_d’intervento, che
verra firmato sia da un nostro _responsabile sia dal Comandante o dal
responsabile _di _bordo, con allegata la Certificazio ne di_Conformita
redatta_dai_Laboratori_d’analisi _(Accreditati_secon do le normative di
legge) che riporterai risultati analitici mircrobat teriologici.

Verra inoltre effettuato un training al personale dell’equipaggio per attuare le
manutenzioni ordinarie e verra rilasciato un manuale con le istruzioni per
interventi di ordinaria manutenzione.

Luoghi di intervento

| vari rilievi di campionatura per effettuare le indagini previste dal protocollo
verranno fatti sui quei punti ritentuti “critici” per lo sviluppo e la proliferazione di
cariche batteriche, in particolar modo:

Vasche idromassaggi
Griglie di scolo

Sanitari

Pavimenti e rivestimenti (ceramica, acciao, moquett es,
parquet)

Fessure di congiunzione

Lavelli

Piani cottura

Forni, Forni a Microonde
Cappe aspiranti

Punti d’appoggio
Frigoriferi, celle frigorifere
Divani



Tendaggi
Mobili

Vetri
Omobrinali
Pozzo catene

Impianto di condizionamento (split, fan-coil,bocche tte di
immissione ed estrazione)

In ciascuno di questi punti verra effettuato un prelievo specifico e verra quindi
fatta I'analisi per poter determinare lo stato d’igiene.



ALLEGAT]

Fotocopia della gazzetta della
Repubblica Italiana ( contenente
linee guida nella prevenzione della
legionellosi delle Prov. Di Bolzano e
Trento, tra le poche a dotarsi di
norme in merito).

Tabella di rapporto U.F.C. per Cm 2

Tabella causali e patologie degli
agenti microbiologici.






Tabella di rapporto UFC per Cm2 / Litro
Carica microbica.

| parametri di riferimento stabiliscono il grado di igienicita
di superfici/anfratti /Acque :

PARAMETRI UNITA MISURA VALUTAZIONE DEL
Di SICUREZZA RISCHIO
Sopra i 10.000 UFC Per cm? /o Litro Livello Critico

Sopra i 1000 UFC Per cm? /o Litro Rischio di contagio

Sopra i 100 UFC Per cm?/o Non Igienico

Litro
Dai 100 ai 10 UFC Per cm®/o Pulito ma non
Litro. igienizzato
UFC Percm? o
Sotto i 10 Litro. Igienizzato Sanificato

L’unita di misura é espressa in U.F.C.
Unita Formanti Colonia per cm? o Litro.
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Classificazione, Cause, Sintomatologie

La tabella sottostante €& stata concepita, prendend o0 in
considerazione i batteri piu frequentemente riscont rati in ambienti
confinati (indoor), Seguendo le indicazioni dell'is tituto Nazionale
per la Sicurezza e la Salute dei Lavoratori (Nation al Institute for
Occupational Safety and Healt. NIHOS U.S.A.) ed at traverso i
parametri di classificazione di agenti Biologici de | D.L. ART.75
N%26 del 19/09/1994.

- Mancanza di Malattie respiratorie, allergie,
Leglone”a manutenzione dei polmoniti, irritazioni ad occhi e
condotti areativi, naso, tosse, cefalea, prurito,
perdita di condotti asma
idrici e acque reflue,
presenza di

stagnazione,
incrostazioni bio-film e

sedimenti.
. Alto tasso di umidita, Malattie respiratorie, allergie,
M |CO rotture di condotti polmoniti, irritazioni ad occhi e
. idrici, condotti areativi. | naso, tosse, cefalea, prurito,
batteri asma

. Residui organici umani | Allergie alle vie respiratorie,
Acarl (pelle, forfora), asma, riniti

areazione locali non
adeguata, errata
manutenzione degli
ambienti
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. Contatto con superfici Gastroenterite, inflammazione

N orovirus infetti, contatto da dello stomaco e delliintestino
persona a persona crasso.
(con persona infetta
con norovirus), uso di
utensili non
correttamente
igienizzati
Errata sanitizzazione Diarrea, febbre, crampi

Salmone”a delle celle Garbage e addominali
dei piani di lavoro delle
cucine. Cibi e
contenitori dei cibi
contaminati.
Ristagno di acqua Infezioni vie urinarie, delle
PSGUdomon ferite, ulcere corneali,
setticemie, gastroenteriti,
as broncopolmoniti e meningiti
aerugginosa
. . Ristagno e accumulo Diarrea, e nelle forme piu
LlSte rl a di acqua acute encefaliti e meningiti
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Note:

Hanno partecipato allo studio e alla realizzazione di questo Progetto:

Marcello lacomelli
Marco Natalini

Serena Giannini

Rossano Molinaroli
Ing. Lara Gargini

Dott. Eugenio Rietti

(Direttore Generale - Ricerche Avanzate)
(Responsabile Ricerche e Sviluppo -
Ricerche Avanzate).

(Responsabile Commerciale - Ricerche
Avanzate).

(P.E. consulente Ettrotecnico).
(Responsabile sett. ospedaliero Culligan
Italiana spa).

(Consulente ingegneria sanitaria ed
ambientale).

Certificato di Analisi a trattamento avvenuto.

Laboratori valutati

La necessita di trovare partner Aziendali qualificati, ci ha portato ad
eseguire sopralluoghi ed incontri in molti laboratori di analisi chimici-
batteriologici (tutti accreditati e referenziati) per valutarne strumentazioni
tecniche e competenza, tra questi solamente tre sono risultati idonei per lo

sviluppo del nostro Progetto.
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NUOVO SISTEMA
DI SANIFICAZIONE

L'OZONO PER LA SOLUZIONE DEI PROBLEMI A BORDO.

Cos’e I'ozono.....

L'ozono € un gas instabile composto da 3 atomi gsigeno e si produce
principalmente sottoponendolo a scariche elettriche effluvio, a raggi
ultravioletti e anche ad alcuni processi chimicanNe possibile conservarlo e
per questo deve essere prodotto sul luogo con dipgeseratori.

L'ozono ha un forte poter ossidante e attacca ranscganismi eliminandoli
definitivamente.

Una volta terminata la sua funzione primaria, l'oadorna al suo stato naturale
ovvero OSSIGENO.

Perché disinfezione ad ozono?

In ambienti confinati, 'ozono espleta un’efficaazione di disinfezione
antimicotica e battericida.

L’'immissione diretta di questo gas nell’ambienteagticolarmente indicata nei
casi in cui ci sia la necessita di disinfettare hende parti piu recondite
dell’ambiente: in caso di allergie, per i cattivlari, per i batteri ed i virus (che
normalmente si radicano in zone non raggiungilmh & normale pulizia), per
debellare muffe, germi ed acari.

Applicazioni nel settore navale .....
L’'ozono trova svariate applicazioni a bordo, siaisuarcazioni di nuova
costruzione, sia su quelle che sono state varatievdesi anni.

Di seguito portiamo un elenco delle applicaziomgipali:

Disinfezione delle condotte dell’aria condizionata:



Per eliminare funghi, muffe, batteri, germi e virclse vi si possono
annidare lungo tutto il percorso delle condottsstecliminando anche i
cattivi odori.

Disinfezione dei fan-coils:

Condotte di immissione e bacinelle di raccolta eorsd.

Eliminazione degli odori a bordo:

Fumo di sigaretta, cattivi odori della cucina e basa, moquette,
ambienti in genere.

Disinfezione bagni, vasche idromassaggio e sewvigjiene:

Nei servizi in genere ed in particolare nelle vasaliromassaggio, Si
annidano numerose muffe e cariche battericheatiiaimento permette di
eliminarle definitivamente.

Cambuse frigorifero:

Togliendo gli odori e rallentando il processo di tumazione e
deterioramento dei cibi.

Casse di raccolta acque nere, grigie e sentine:

Per prevenire il cattivo odore che deriva daglgbicaria delle casse.

Trattamento acqua potabile:

Gli impianti ad ozono permettono di sterilizzarackjua ed essendo
inodore, presenta notevoli vantaggi rispetto ata;l@anzi, contribuisce

all’eliminazione dei residui del cloro stesso. kepi ove I'acqua fornita
dalla banchina e di dubbia qualita, con questdaimanto si € sicuri che
non si hanno problemi sanitari di nessun genere.

La lacomelli Ricerche Avanzate, durante le sandiimai a bordo, prevede
diversi tipi di trattamenti ad ozono, il piu comugequello “SHOCK”, che
viene effettuato dai nostri tecnici su quelle indaaioni che necessitano una
disinfezione accurata come dopo traversate o viag@iaesi a rischio (Asia,
Africa, Sud America), oppure dove sono state rilevaariche batteriche
elevate.

I mantenimento delle condizioni igieniche a bordoene poi garantito
dall’installazione degli impianti ad ozono che nergono costante il livello di
guesto gas nell’aria e nell’acqua.



Via Mazzini,11 51010 Massa e Cozzile (PT) Cod.Fiscale e P.iva
01601920471
www.iacomelli-ricercheavanzate.it e-mail: info@iacomelli-
ricercheavanzate.it
Tel: +39 0572. 913755 FAX +39 0572.901204




